Gustari

Meniu — 2019

Cantitate

.Nr.- Deﬁumire preparat L
Crt | = BT Nportie | o
I - Preparate pe baza de carne
1 [ Chiftelute de curcan cu mix de seminte - 3 buc 40 gr. 8
2 | Duet de porc si pui cu legume 40 gr. 8
3 | Galantina piept de pui cu fructe confiate 40 gr. 8
4 | Medalion de pasire ( piept de pui cu cascaval afumat si bacon) 40 gr. 8
5 | Muschiulet de porc afumat cu honney mustar 40 gr. 8
6 | Pastrama de piept de pui cu salata de telina si cognac 40 gr. 10
7 | Ruladi din curcan cu baby spanac, prociutto,cascaval afumat si fistic 40 gr. 10
8 | Ruladi din piept de pui umplut cu mozzarella si verdeturi aromate 40 gr. 10
9 | Rulou din muschi de porc umplut cu sparanghel si cascaval afumat 40 gr. 10
10 | Terind din muschi de porc umplut cu legume brunoise 40 gr. 8
II - Preparate pe bazd de lactate
Canapea de ardei cu crema de branzd 50 gr. 8
2 | Ciupercute umplute cu branza feta §i busuioc 50 gr.
3 | Mini caprese cu rosii Kumato 30gr./30gr 10
4 | Mini frigdrui cu rosii cherry si masline verzi cu ardei 40 gr. 8
5 | Mini frigdrui cu rosii cherry, bocconcini si busuioc 40 gr. 10
6 | Mousse de branzi de oaie si capra, cu ceapa verde, in crusta de mac 40 gr. 8
7 | Mousse de branzeturi fine servit pe biscuit crackers 40 gr. 10
8 | Pari Williams servita cu branza Regina Blue 40 gr. 12
9 | Mozzarella cu smochine, salvie si piper rosu 50 gr. 8
10 | Rulada de cascaval cu branzi feta si ceapd verde 40 gr. 8
11 | Tapenadd de misline cu spumd de unt 40 gr. 8
12 | Terina de branza cu ardei gras rosu si marar 40 gr. 8
13 | Terini de cascaval cu struguri 40 gr. 8
14 | Terini de swaitzer in mantie de fistic 40 gr. 11
III- Semipreparate
1 | Coppa de Parma cu smochine dulci 40 gr. 11
2 | Floare din salam de Sibiu 30 gr. 8
3 | Medalion din salam de Sibiu cu branza de capra si ierburi aromate 40 gr. 10
4 | Pastrama din piept de rata afumata in casa cu persimossa 40 gr. 12
5 | Melon and Proscitto de Parma cu honey dew 40 gr. 12
6 | Prosciutto crudo cu sos pesto si bocconcini 50 gr. 12
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IV- Preparate pe bazd de peste si icre

1 | Cocktail de baby creveti cu sos calipso 50 gr. 12

2 | Crab tick in mantie aurie cu sos dulce acrisor ( muslitos) 40 gr. 10

3 Crevete Jumbo cu zucchini la gratar 40 gr. 17

4 | Cruton cu icre rosii 10 gr. 10

5 | File de ton in crustd de susan, sos teriaki si muguri de sparanghel 50 gr. 15

6 | Mousse de somon servit pe canapea de limes 50 gr. 10

7 | Péstrav afumat cu sos de hrean 50 gr. 10

8 | Salaté de fructe de mare serviti in chies 50 gr. 15
9 | Salatd de icre de crap 50 gr. 8
10 | Somon afumat trandafir cu crem# de hrean S0 gr. 12
11 | Somon fumee umplut cu branzi Philadelphia si capere 50 gr. 12

V- Mousse si pate
1 | Medalion din foie gras cu portocalad 40 gr. 29
2 | Mousse de pate de rati cu castravete 40gr. 9
3 | Parfe din ficat de pui cu jambon crocant 40gr. 9
4 | Tartaletd cu pate de ratd si whisky 40gr. 9
5 | Terind din curcan cu ou de prepelita 40gr. 9
VII - Legume

Legume proaspete (castraveti, ardei gras bicolor, rosii cherry, valeriana) 100 gr. 8
2 | Mix de masline marinate 100 gr. 8
3 | Salatd de telina cu piept de pui, alune si cognac 100 gr. 8
4 | Salata tabouleh 70 gr. 8
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Preparate din peste

Nr. Cantitate | Pret-
Crt Denumire preparat A portie Lei
. TVA
1 | Biban de mare file la tigaie cu sos aglio olio 180 gr. 39
2 | Butterfish file cu sos diablo 180 gr. 39
3 | File de dorada la cuptor 180 gr. 39
4 | File de péstrév servit cu bisque de creveti 180 gr. 39
5 | File de peste Spadi cu frigirui de creveti 180 gr. 65
6 | File de somon la cuptor in sos de capere 180 gr. 39
7 | File de somon marinat cu sos teriaki 180 gr. 39
8 | Homar Termidor 180 gr. 120
9 | Rulou file de pastriv cu sos butter lemon 180 gr. 2
10 | Saldu la cuptor cu sos de butter lemon 180 gr. 39
Garnituri pentru preparatele din peste
Nr. Cantitate | Pret-
i Denumire preparat 11 potie 'Il's;
1 | Cartofi natur cu salsa de truffe si verdeturi 150 gr. 15
2 | Ciuperci caramelizate 150 gr. 10
3 | Conopida englezeasca 150 gr. 10
4 | Legume asortate (broccoli, morcovi parizieni, conopida) 150 gr. 10
5 | Legume chinezesti cu sos vietnamez 150 gr. 10
6 | Legume la gratar 150 gr. 10
7 | Legume mediteraneene 150 gr. 10
8 | Orez basmati si coulis de ardei kapia copt 150 gr. 10
9 | Orez cu sofran 150 gr. 10
10 | Piure de cartofi cu ciuperci 150 gr. 10
11 | Piure de telina 150 gr. 10
12 | Rizotto cu rosii uscate si fennel 150 gr. 15
13 | Sparanghel la gratar 150 gr. 15
14 | Sparanghel si morcov caramelizat 150 gr. 15

Page 3 of 6




Sarmale
Nr.
Crt Denumire preparat Cantitate Pret -
T /1 portie Lei TVA
1 ilrm.a. ufe dll:\l Orez cu ciuperci servite cu Sarmale - 5 buciti (150 gr.),
mamaligd, smantina vegetalx si ardei iute mamaliga - 120 gr., smantani 25
vegetald - 40 gr., ardei iute - 1 buc.
) Sér:né}uge muntenesti servite cu mamiligs, Sarmale - 5 buc., (150 gr.),
smantana, bacon crocant si ardei iute mamaliga - 120 gr,, smantana - 40 30
gr., ardei iute - 1 buc., bacon -30 gr.
3 Séfmélute din carne de curcan servite cu Sarmale - 5 buc,, (150 gr.),
méamaligd, smantina si ardei jute mamaliga - 120 gr,, sméntan3 - 40 30
gr., ardei iute - 1 buc., bacon -30 gr.
Sarmalute din peste servite cu Sarmale - 5 bucati (150 gr.),
4 mamaligd, smantani vegetald, pastrami de mén’:éligé * 120 g miantiog 30
peste si ardei iute vegetala -40 gr., pastrama de pegte -
30 gr., ardei iute - 1 buc,,
Preparate din carne
Nr. . Cantitate Pret -
Crt Denumire preparat )
/1 portie Lei TVA
1 | Antricot de vita aromatizat 180 gr. 49
5 Cejafé de porc in 80 de ciuperci §i pulpa de pui dezosata la 100 gr./150 gr. 29
gratar cu rozmarin
3 | Ceafa de porc in sos de vin/ciuperci 180 gr. 25
4 Confi de.pulpé de ratd si 1/2 piept de ratd marinat servite cu 180 gr./100gx 49
sos spaniol
5 | Cotlete de berbecut in crusta de ierburi aromate 180gr 69
6 Duet cirnuri: ceafa de porc in sos de vin si file de curcan cu sos 100 gr./100 gr. 29
Porto
7 | Duet din muschi de vita si piept de pui 120 gr./120gr 70
8 Duo de.mu$chi de porc cu sos i piept de pui la gratar cu 180 gr. 25
rozmarin
9 Mix grill cu mugchiulet de porc, pulpa de pui dezosata si 80 gr./80/gr./80 gr. 35
carnécior proaspat
10 | Muschiulet de porc impénat cu bacon 180 gr. 29
11 | Piept de curcan cu sos de merisoare 180 gr./50 gr. 29
12 | Piept de rat3 cu rogii cherry §i ananas 180 gr./ 30, gr./30 gr 49
13 | Pulpa de rata cu sos de portocale 180gr./30 gr 39
14 | Surf and Turf 150gr/50 gr L
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g_almturl aferente Preparatelor din carne

{ Ei Denumire preparat Cantitate Pret -

/ fl,lf 1 | Cartofi cu rozmarin Zpetfle e
|i ’l 2 | Cartofi gratinati cu branza sj ros; —E -
| | 2 Sl osii cherry 150 gr 10
| 3 | Cartofi lionaise 150 gr 10

4 | Cartofi rulati in bacon 150 gr 10
5 | Cartofi sablati cu sos honey mustar 150 gr 10
6 | Cartofi taranesti 150 gr 10
7 | Ciuperci caramelizate 150 gr 10
8 | Legume la gritar 150 gr 10
9 | Piure de cartofi cu salsa de truffe 150 gr 10
10 | Piure de telink 150 gr 10
11 | Piure de cartofi dulci 150 gr 15
12 | Sparanghel la gritar 150 gr 15

Salate insotitoare

Nr. Cantitate Pret -
Crt Denumire preparat /1 portie Lei TVA
1 | Mix rosii castraveti ceapa 150-200 gr 11
2 | Mix salata verde 150-200 gr
3 | Varza rogie cu morcov 150-200 gr
4 | Varz3, susan si ceapa verde 150-200 gr 9

Meniuri copii:

Varianta 1: - 35 lei/persoana

- Pulpe de pui la gratar
- Piure din cartofi
- Salata de rosii si castraveti

Varianta 2: - 45 lei/persoana

- Mini cheeseburger
- Cartofi dry fry
- Salata coleslaw
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Meniu Vegetarign

Gustrare — 27 lei

Salata din valeri .
ana cu rucolgq, mircroplante comestibile si humus

Fel intermediar: - 29 Jej

Vanata cu legume si orez salbatic

Sarmale: - 25 lei

Sarmalute din orez cu ciuperci servite cu mamdligd,smantand
vegetald §i ardei iute

Fel principal: 35 lei

Branza tofu la gratar, turn de legume si cartof copt

Total meniu: 116 lei

Meniu staff

Gustare si fel
30%!

principal din meniul invitatilor, servite individual, cu reducere de
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